
 

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Süßungsmittel 4) mit Phosphat 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Geschmacksverstärker  11) koffeinhaltig 

 
echt herzlich willkommen heißen wir, die Familie Helmut Rieflin, Sie in 
unserem neuen „Trotthisli“ (Kelterhaus). Wir bewirten Sie mit unseren 

Weinen aus eigenem Anbau und servieren Ihnen dazu Spezialitäten aus 
Baden. 
 

m Kaiserstuhl bewirtschaften wir als reiner Familienbetrieb eine Rebfläche 
von 11,5 Hektar und einige Kirschbäume. 

 

igene Rebfläche haben wir auf den Gemarkungen der Orte Bischoffingen, 
Bickensohl, Burkheim, Oberrotweil, Ihringen und Schelingen. Die 

Vielfältigkeit der Sorten und Lagen, die in kleinen Fässern ausgebaut werden, 
zeichnet unser Weingut aus.  
 

ühlen Sie sich bei uns herzlich aufgenommen und beachten Sie, dass es 
unser Ziel ist, Ihnen selbst erzeugte Weine und Sekte zu fairen Preisen 

anzubieten und wir kein professioneller Gastronomiebetrieb sein können.  
 

assen Sie sich Zeit, in aller Ruhe zu probieren. Wir wünschen Ihnen viel 
Spaß bei der Probe unserer Produkte und freuen uns, wenn sie diese auch 

mit nach Hause nehmen. 
 

hre Familie Rieflin 
 

 

och was: Besuchen Sie uns doch mal im Internet. Sie finden uns unter 
 

 http://www.rieflin.de 

 
Zur Spargelsaison erweitern wir unsere Speisekarte um verschiedene Gerichte 
mit badischem Spargel. Unsere Gutsschenke hat bis Mitte November 
durchgehend geöffnet. 
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1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Süßungsmittel 4) mit Phosphat 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Geschmacksverstärker  11) koffeinhaltig 

Flammkuchen 
€ 

Flammkuchen traditionell (Rahm und Schinken2/4/5) 6,00 

Flammkuchen französische Art (Rahm, Schinken2/4/5, Zwiebeln und Käse1/2/3) 6,50 

Flammkuchen vegetarisch (Rahm, Frühlingsgemüse und Käse1/2/3) 6,90 

Flammkuchen mit Apfel (Rahm, Apfel, Zimt und Zucker) 7,50 

Flammkuchen „Fischers Fritz“ (Crevetten1/2) 7,90 

 

Salate 
€ 

Schwabenglück (Salatberg mit gerösteten Maultaschen2/4/5, dazu Bauernbrot) 7,80 

Fitnesssalat (gemischter Salat mit Putenstreifen5, dazu Bauernbrot) 7,80 

Salatvariation mit Crevetten1/2 (dazu Bauernbrot) 7,80 

Kleiner Beilagensalat 3,00 

 

Vesper 
€ 

Wurstsalat2/3/4/5/6 mit hausgemachtem Brot 5,00 

 



 

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Süßungsmittel 4) mit Phosphat 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Geschmacksverstärker  11) koffeinhaltig 

Warme Gerichte 
€ 

2 Schnitzel paniert mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat 
aus dem Schweinerücken geschnitten 

12,00 

2 Schnitzel paniert mit Spätzle, Sauce und gemischtem Salat 
aus dem Schweinerücken geschnitten 

12,00 

1 Schnitzel paniert mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat  10,00 

Zartes Küfersteak (Schwein) mit Bratkartoffeln,  
gemischtem Salat und Bibiliskäs 

9,50 

Warmes Schäufele2/4/5 mit hausgemachtem  
Kartoffelsalat und grünem Salat 

7,50 

Mixteller (Wurstsalat2/3/4/5/6, Bratkartoffeln und Bibiliskäs) 7,50 

Bibiliskäs mit Pellkartoffeln im Salatbett 7,50 

Schinkennudeln2/4/5 überbacken mit Käse 7,50 

Sonntagsbraten vom Schwein mit Spätzle, Sauce und  
gemischtem Salat (nur Sonn- und Feiertags) 

9,50 

 

Für die Kleinen 
€ 

Schnitzel mit Spätzle und Sauce 6,00 

Spätzle mit Sauce 2,80 
 

Dessert 
€ 

Kleiner warmer Apfelflammkuchen mit Vanilleeis 5,80 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 4,50 

Gemischtes Eis mit Sahne 3,80 

Ein Stück Münsterkäse mit Bauernbrot 4,50 
 



 

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Süßungsmittel 4) mit Phosphat 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Geschmacksverstärker  11) koffeinhaltig 

Wie wär’s mit einem Aperitif? 

Sekt und Secco 
€/0,7l 

Pinot Rosé – Sekt brut (eine Flasche) 12,00 

Secco rosé – Prosecco auf „badisch“ (eine Flasche) 9,00 

  

Weine aus eigenem Anbau  
€/0,25l 

Die Spezialität unseres Weinguts: 
Muskat Ottonel Qualitätswein trocken oder harmonisch 

 
3,00 

Müller Thurgau Qualitätswein trocken oder harmonisch 2,50 

Riesling Qualitätswein trocken oder halbtrocken 3,00 

Weißer Burgunder Qualitätswein halbtrocken 3,00 

Grauer Burgunder Qualitätswein trocken 3,00 

Landwein vom Fass weiß trocken (Krug mit 0,5l) 5,00 

Spätburgunder Rosé Qualitätswein trocken 3,00 

Spätburgunder Weißherbst Qualitätswein harmonisch 3,00 

Solaris Qualitätswein trocken 3,50 

Spätburgunder Rotwein Qualitätswein trocken oder harmonisch 3,00 

Spätburgunder Rotwein Spätlese trocken 3,50 

Regent Rotwein Qualitätswein trocken 3,00 

Rotwein Cuvée trocken (Spätburgunder x Regent) 3,00 

Schorle weiß oder rot 1,80 

  
  

Gefallen Ihnen unsere Weingläser? 
 

€/Stück 
Sie können sie von uns zum Selbstkostenpreis erwerben! 1,80 
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Bier  
€ 

Fürstenberg vom Fass 0,3l 2,50 
Fürstenberg vom Fass 0,5l 3,00 
Fürstenberg Hefeweizen vom Fass 0,5l 3,00 
Fürstenberg alkoholfrei 0,33l 2,20 
 

Alkoholfreies  
€/0,2l 

 
€/0,4l 

Mineralwasser (0,2l/0,7l) 1,00 2,50 
Bluna1/2/5, Cola1/11, Spezi1/2/11

 1,50 2,50 
Traubensaft / Traubensaft-Schorle 1,50 2,50 
Kirschsaft / Kirschsaft-Schorle 1,50 2,50 
Apfelsaft / Apfelsaft-Schorle 1,50 2,50 
Energiedrink (Kirsch- und Traubensaft mit Mineralwasser) 1,50 2,50 
 

Brände 
€/2cl 

Hefebrand, Obstwasser, Williams-Christ oder Kirschwasser 2,00 
 

Heiße Getränke 
€ 

Schümli Café 2,20 
Cappuccino 2,50 
Latte Macciato 2,50 
Espresso 1,50 
Schwarztee 1,50 
Früchtetee 1,50 
 
 
 


